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1. оБщиЕ положЕния

1.t. Положение об организации горячего питаIIиJ{ обучающихся в мБоУ Школе М 5

(далее - ''Положение") устанавливает порядок организации рационального питания обуrаю-

щихся в школе, опродеJIяет основныq организационные rrринципы, правила и требования к

организации IIитания у{ащихся, регулирует отношения между администрациеи пIколы и ро-

дитеJuIми (законныпли представителями).
1.2. Положение разработано в целях организации полноценного горячего питанlUI

учащихся, социальIIой поддержки и укрёпления здоровья детей, создания комфортной среды

образовательного процесса.
1.3. Положение разработано в соответствии с:
. Федера.ltьным законом от 29.12.2012 г. м 273-ФЗ <Об образовании в Российской

Федерации>;
. Федеральным законом от 30.03.1999 г. Jф 52-ФЗ ко санитарно-эпидемиологическом

-toлагопоJtуrии населения);
. СанПиН 2.4.5.2409-08 <Санитарно-эпидемиологические требования к организации

питаЕия обуrающихся в общеобразовательЕьIх rIреждениях, уIреждениях начального и

среднего профессионаJiьЕого образования>;
. СанПиНаrлп2.4.2.2821-10 кСанитарflо-эпидемиологические требования к условиям и

организ ации обучения в образовательньIх уIреждениях) ;

сп з .t 12.4.3 598-20 кСанитарНо-эпидемИологические требования к устройству, содер-

жанию и организации работы образовательных организаций и дрlтих объектов социальной

инфрастрУктурЫ дJuI детеЙ и молодеЖи в условиях распространения новоЙ коронitвирусной

инфекции (COVID-19)>;
. Уставом школы.
1.4. Щействие настоящего Положения распростран\тся на всех обуrаrощrжся в шко-

ле.
1.5. Настоящее Положение является локаJIьным нормативным актом, реглап{ентиру-

ющим деятельность Iцколы по вопросам питания, принимается на педагогическом совете,

согласовывается с Советом школы по питанию и угверждается (либо вводится в действие)

приказом директора школы.
1.6. Положение принимается на неопределенный срок. Изменени_Я и дополнения к По-

ложению принимаются в tIорядке, предусмотренном п.1.5. наотоящего Положения.
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1.7. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и
разделов) в новой редакции предьцущаlI редакция автоматически уграчивает силу.

2. ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ

2.1. Основными цеJIями и задачаN{и при организации питания обуrаrощихся в МБОУ
Школы NЬ 5 являются:

. обеспечение обуrающихся питанием, соответствующим возрастным физиологиче-
ским потробностяпл в пищевьIх веществzlх и энергии, принцип€lI\4 рационального и сбаланси-

роваЕного питания;
- обеспечение 100% обуrающихся начальньтх кJIассов горячим питанием.
_ гарzIнтированное качество и безопасность питания и rrищевьIх продуктов, использу-

емьIх дJuI приготовлеIILи блюд;
- предушреждеЕие (профилактика) среди об1..лаrощихся инфекционных и неинфекци-

онньD( заболеванийо связанньпr с фактором питЕtния;
- пропаганда принципов полноценного и здорового питания;
.- социальнм поддержка обуrшощихся из многодетньIх, мЕIJIообеспеченньтх семей и

семей, поrrавших в трудные жизненные ситуации;
- использование бюджетньur средств, выдеJшIемьIх на организацию питания, в соответ-

ствии с требован иями действующего законодательства.

, 3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ

3.1. оргаrrизация питания обl"rающихся явJIяется отдельныпц обязательным направле-
нием деятельности Школы.

3.1.1. Столовая осуществJuIет изготовление и реализацию готовой продукции,
З.2. Щttя организации питания обуrающихся используются специыIьные помещения

(пищеблок), соответствующие требованиям санитарно- гигиенических норм и rrрttвил по сле-
дующим направленшIм:
. соответствие числа посадочньIх мест Qтоловой устаноuоa""ufi-rrормам ;

. обеспеченность технологич9ским оборудовалием, техническое состояние которого соответ-
ствует устЕIновленным требованиям;
. наJIичие пищеблока, подсобньIх помещений для хранения прод}ктов;
. обеспеченность кухонной и столовой гrосудой, столовыми прибораrrли в необходимом коли-
честве и в соответствии с требованиями СанПиН;
. на-пифtе вытяжного оборудования, его работоспособность;
. соответствие иным требованиям действующих санитарньIх норм и rrравил в Российской
Федерации

3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться:
- заJ{вки на питание, журнал r{ета фактической посещаемости учащихся;
- журнЕtл бракеража пищевьтх продуктов и продовольственного сырья;
- журнал бракеража готовой кулинаРной продукции, журнrrл здоровья;
- журнал rIета томпературного режима холодильного оборудования;
_ ведомость KoHTpoJUI рациона питания
- копии примерного 20-дневного меню, согласованных с территориЕtльным отделом Ро-
спотребнадзора;
- ежедневные меню, технологические карты на rrриготовJulемые блюда;
- приходные докр{енты на пищевую IIродукцию, документы, подтверждающие

качество поступающей пищевой продукции (накладшые, сертификаты соответствиJI, доку-
менты ветериЕарно-санитарной экспертизы и др.);

- книга отзывов и продложений.
3.4 Администрация школы совместно с классными руководитоJIями осуществляет ор-

ганизационную и рfflъяснительную рабоry с обуrающимися и родитеJuIми (законными пред-



/ ставитеJuIми) с целью организации горячего питания )п{аrцихся на платной или бесплатной
основе.

3.5. Администрация школы обеспечивает принятие организационно- упрЕшленческих
решений, наIIравленньIх на обеспечение горячим питанием )лащихся, принципов и санитар-
но-гигиенических основ здорового питания,
ведение консультационной и рЕвъяснительной работы с родитеJuIми (законными представи-
телями) учащихся.

3.6. Режим пит.шиlI в школе опредеJuIется СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно-
эrrидемиологические требования к оргtlнизации питания обуrающихся в общеобразователь-
ньж rФеждениях, rIреждoIIиrD( начального и среднего профессионального образования"; СП
З.112.4.З598-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и
оргаЕизации работы образовательньIх оргttнизаций и других объектов социальной инфра-
структуры для детей и молодежи в усJIовиJIх расrrространениrl новой коронавирусной инфек-
ции (COVID-19)>

3.7. Питание в школе орг€lнизуется на основе примерного десятидш9вного меню, piв-
работанного в соответствии с рекЬмендуемой формой составления примерного меню и пи-
щевой.ценности tIриготовJuIемьD( блюд (СанПиН 2.4.5,2409-08), а также меню-раскладок, со-
держащих количественные дrшные о рецептуре блюд.

З.8. ПримерЕоо меню утверждается директором школы.
3.9. Щены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовьIх купи-

HapHbD( б.rшод, стоимость завтраков) опредеJuIются исходя из стоимости продуктов пита}Iия.
3.9. обслуживание горячим питанием обl^rающихся осуществJuIется штатными ра-

ботниками ООО кКомбинат школьного питания) имеющими соответствующую профессио-
нirльную квалификацию, прошедшими предварительный (при поступлении на работу) и пе-
риодический медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими литшую медицин-
скую книжку установл9нного образца.

3.10. ПостtIвку пищевьж продуктов и продовольственного сырья для организации пи-
тания в школе осуществляют предприятия (организации), специаJIизирующиеся на работе по
поставкам продуктов питания в образовательные щреждения.

3.11. На поставку питания заключаются контракты (дrrоворы) непосредственно шко-
лой, являющимися муниципальными заказчиками.

3.12. .Щиректор школы явJuIется ответственным лицом за организацию и tIолноту охва-
та учащихся горячим питаниом.

3.13. Приказом директора школы из числа административньD( или II9дагогических ра-
ботников назначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся цитанием и органи-
зацию fiитания на текущий уlебный год.

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ В ШКОЛЕ

4.1. Питание rIащихся оргt}низуется на беспдатной и платной основе.
4.2. Ежедневные меню рационов питания согласовывt}ются директором школы; меню

С УказаНием сведениЙ об объемах блюд и наименованиЙ кулинарньгх изделиЙ вывешиваются
в обеденном зале.

4.3. Столовая школы осуществляет производственн},ю деятеJIьность в режиме однос-
меншой работы школы и пятидневной у.лебной недели.

4.4. Отпуск горячего питttния обуrающимся организу9тся по кJIассам на переменах
продолжительностью Ее меЕее 10 и не более 20 минут, в соответствии с режимом уrебньтх
занятий. В школе режйм предостtIвления питаЕия учаrт\ихся утверждается приказом дирек-
тора школы ежегодно

4.5. Ответственный дежурный по школе обеспечивает сопровождение rIащихся клас-
сЕыми руководитеJuIми, педагогtlми в помещение столовой. Сопровождающие классные ру-
ководители, педагоги обеспечивают соблюдение режима посещения столовой, обществен-
ный порядок и содействуют работникам столовой в организации IIитания, контролируют
личную гигиену rIащихся перед едой.



4.6. Организация обслуживания обуrающихся горячим питанием осуществJuIется пу-
тем предварительного накрытия столов и самообслуживания.

4.7. Проверку качества пищевьIх продуктов и продовольственного сырья, готовой ку-
линарной tIродукции, соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет меди-
цинскаlI сестра.

4.8. Ответственное лицо за оборот деЕежных средств:
- ежедневно приЕимает от кJIассньж руководителей зЕuIвки по количеству питЕlющихся

уrащйхся на следующий уrебньй день;
- передает зruIвку дJIя состzIвлениJI меню-требования, меню и определения стоимости

питания на день;
- осуществляет контроль количества фактически отпущенньIх завтраков.
4.9. Прелоставление льготного и бесплатного питания обеспечивается в соответствии

с постановлениями администрации муниципального образования.
4.10. .Щля правильного r{ета и сво9временной коррекции заказа пит€tния, а также вы-

пуска приказов по изменению контингента на бесп'тlатное питаIIие в течоние года необходи-
мо цроводить следующие меропрИятия:

. - дJuI оtrеративIIого )п{ета изменений списотшого состава осуществJuIть ежемесячную
коррекцию напоJшяемости классов;

- совместно с секретарем школы постоянно вести текущий уrёт движения у{ащихся;
- рассматривать на заседаниях Совета шкоды по питанию, вновь поступившие доку-

менты.

5. КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ

5.1. Контроль организации питания, соблюдения санитарно- эпидемиологических
норм и правил, качества rrоступающего сырья ц готовой продукции, реЕrлизуемьIх в. школе,
осуществJuIется оргаЕами Роспотребнадзора.

5.2. Контроль целевого использования, у{ета поступления и расходования денежньIх и
материz}льньж средств осуществJuIет бухгалтерия учреждений образования.

5.З. Текущий контролъ организации питания шкоryя{иков в r{реждении осуществля-
ют медицинский работник школы, ответственные за организацию питания, уполномоченные
члены Совета школы по питанию и родительского комитета,

5.4. Состав комиссии по контроJIю оргrtнизации питания в школе утверждается дирек-
тором школы в начале каждого уrебного года.

6. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН

6.1. Администрация несет ответственность за своевременное информирование роди_
телей (законньпс представителей) обо всех изменениях, касающихся вопросов организации
питtlния и стоимости предоставJUIемого горячего питания

6.2. ООО кКомбинат школьного питания) несет ответственность за качество предо-
ставляемого горячего питания

6.3. Родители (законЕые представители) несут oTBeTcTBeHtIocTb :

- за сво9временное информирование администрации об изменении статуса семьи;
- за своевременную оIIлату питЕIния в школо.


